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银杏叶质量等级
[bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771]范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219]本文件规定了银杏叶术语和定义、质量要求、容许度、检验方法、检验规则、采收、标签、包装、贮存和运输。
本文件适用于保健食品或药品用银杏科植物银杏树（Ginkgo biloba L.）的鲜叶、干叶的质量分级。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 2762 食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准  食品中农药最大残留量
GB 5009.3 食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB 5009.4 食品安全国家标准  食品中灰分的测定
GB/T 8302 茶 取样
GB/T 10221 感官分析 术语
GB/T 32950 鲜活农产品标签标识 
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。


银杏鲜叶 Fresh leaves of Ginkgo biloba L.
从银杏树上采摘的新鲜叶片。

银杏干叶 Dried leaves of Ginkgo biloba L.
银杏鲜叶经除杂质和干燥后制得。
质量要求
基本要求
鲜叶应具有正常银杏叶的外观、颜色和气味，无病虫害，无石头、树枝、钢丝等异物。
干叶应具有正常银杏叶的外观、颜色和气味，无霉变、无病虫害，无石头、树枝、钢丝等异物。
分级要求
本文件将符合4.1基本要求的银杏鲜叶及干叶分为特级、一级、二级共三个等级，见表1。


银杏鲜叶、干叶感官分级要求
	项目名称
	分级要求

	
	特级
	一级
	二级

	鲜叶
	色泽
	翠绿或墨绿色

	
	气味
	具有本品特有气味

	
	完整度
	完整

	
	物理杂质a
	无肉眼可见杂质
	有少量肉眼可见杂质

	
	病斑、虫眼
	无病斑、虫眼
	3%病斑虫眼
	5%病斑虫眼

	干叶
	色泽
	鲜绿或草绿色

	
	气味
	具有本品特有气味

	
	完整度
	多数叶片尚完整

	
	杂质（物理杂质）a
	无肉眼可见杂质
	有少量肉眼可见杂质

	
	病斑虫眼
	无病斑、虫眼
	3%病斑虫眼
	5%病斑虫眼

	注：物理杂质指银杏树皮、树根、垂乳、叶柄等。



理化指标
银杏叶产品理化指标应符合表2的规定。
理化指标
	指标/级别
	水分
	灰分
	杂质
	醇浸出物
	总黄酮醇苷（以干基计）%
	萜类内酯（以干基计）%

	银杏鲜叶
（未区分等级）
	-
	-
	-
	-
	≥0.40%
	≥0.25

	银杏
干叶
	特级
	≤12%，
	≤10.0%，
	≤2.0%
	≥25.0%
	≥1.0
	≥ 0.45

	
	一级
	
	
	
	
	0.7≤x＜1.0
	0.35≤x＜0.45

	
	二级
	
	
	
	
	0.4≤x＜0.7
	0.25≤x＜0.35

	注：“-”为没有。


污染物限量
银杏鲜叶的污染物限量指标按照GB 2762蔬菜中叶菜类的相关规定执行。
银杏干叶的污染物限量指标按照GB 2762蔬菜制品的相关规定执行。
农药残留限量
银杏鲜叶的农药残留限量指标按照GB 2763叶菜类蔬菜中绿叶类的相关规定执行。
银杏干叶的农药残留限量指标按照GB 2763干制蔬菜的相关规定执行。
容许度
按数量计，特级允许有5%的产品不符合该等级的要求，但应符合一级的要求；
按数量计，一级允许有5%的产品不符合该等级的要求，但应符合二级的要求；
按数量计，二级允许有5%的产品不符合该等级的要求，但应符合基本要求。
检验方法
感官指标
随机取适量样品，置于白色瓷盘中，由经验丰富的感官评审员对色泽、气味、完整度、杂质、病斑、虫眼进行感官审评。
理化指标
水分
按GB 5009.3规定的方法测定。
灰分
按GB 5009.4规定的方法测定。
杂质
按《中华人民共和国药典（2020版）》杂质检查法（通则2301）项下热浸法测定。
醇浸出物
按《中华人民共和国药典（2020版）》醇溶性浸出物测定法（通则2201）项下热浸法测定。
总黄酮醇苷
按《中华人民共和国药典（2020版）》银杏叶总黄酮醇苷含量测定。
萜类内酯
按《中华人民共和国药典（2020版）》银杏叶萜类内酯含量测定。
污染物限量
按照GB 2762中相应的检测方法执行。
农药残留限量
按照GB 2763中相应的检测方法执行。
检验规则
抽样方法
按照GB/T 8302有关规定执行。
检验批次
同一产地、同一采收日期的银杏叶作为一个检验批次。
出厂检验
产品须逐批检验，检验合格并签发合格证后产品方可出厂。
银杏叶出厂检验项目：外观、水分、灰分、总黄酮醇苷、萜类内酯。
型式检验
型式检验是对产品进行全面考核，即对本标准规定的全部要求（指标）进行检验。
型式检验每半年进行一次，有下列情况均应进行型式检验：
产品定型投产时；
人为或自然因素使生产环境发生较大变化；
前后两次抽样检验结果差异较大；
国家质量监督机构或主管部门提出型式检验要求。
判定规则
等级判定
整批产品不超过某等级的容许度，则判为某等级产品。若超过，则按下一级规定的容许度检验，直到判出等级为止。如果容许度超出“二级”的范围，则判为等外产品。
规格判定
整批产品不超过某规格规定的容许度，则判为某规格产品。若超过，则按下一级规定的容许度检验，直到判出规格为止。
采收
采摘叶片应选天气晴朗、阳光充足的天气，上午采摘应待叶面露水干之后进行。
机械采收或人工采摘。
7月~8月进行采收。
标签、包装、贮存、运输
标签
应符合GB/T 32950 的规定，并标明质量等级。
包装
银杏鲜叶、银杏干叶运输包装图示标志应符合GB/T 191的规定。
银杏鲜叶一般用保鲜专用袋包装，松扎袋口，放入纸箱和塑料周转箱内。
银杏干叶包装每包50 kg~65 kg，方形。应避光、密封、防潮包装，能保护产品品质。
包装材料应干燥、清洁，无异味，无毒无害，且应符合食品包装材料卫生标准的要求。
运输
鲜叶
长途运输银杏鲜叶要在阴凉处放置，用麻袋或塑料编织袋装运。装运时松紧适宜，不宜挤压太紧，运达目的地后，及时打开包装，晾晒或烘干。
干叶
干叶应尽快打捆包装运输。运输工具应清洁卫生，不应与有毒、有异味、有腐蚀性等污染性货物混运。运输中应防止挤压、碰撞、日晒、雨淋。装卸时应轻搬轻放。
贮存
鲜叶
采收后要随时运到室内或阴凉处暂存，堆放厚度一般为15cm~20cm左右，经常翻动。
干叶
应贮存在阴凉、干燥、通风的室内，离地、离墙存放，有防蝇、防鼠、防虫设施，不应与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品混储。
空气湿度较高时，银杏叶片易回潮，贮藏期间，应经常检查，发现回潮要及时晾晒。
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