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	（1）将原标准中龙口粉丝的定义修改为“在第4章规定的地理标志产品保护范围内，以绿豆、豌豆或绿豆淀粉、
	（2）原料中增加绿豆淀粉、豌豆淀粉的要求，规定“在第4章规定的地理标志产品保护范围内，以绿豆或豌豆为
	（4）增加了淀粉加工和粉丝加工的主要工艺流程，淀粉加工主要工艺流程为：泡豆   
	①泡豆：将绿豆或豌豆用常温水浸泡15 h～25 h，根据气温、原料情况适当调整。
	②培菌发酵：经自然发酵，酸浆水pH值在4～6之间。
	③漏粉（成型）：温度控制在95 ℃～100 ℃
	④冷冻：温度控制在-20 ℃～-10 ℃，时间12 h～24 h。
	⑤晾晒（或烘干）：选择风力适中（3级～4级为宜）、空气湿度小、天气晴朗、阳光充足的干燥天气，晾晒4 
	（6）龙口粉丝生产过程中不添加食品添加剂，因此删除原标准理化指标中的二氧化硫残留量及试验方法。
	（7）删除卫生指标和食品添加剂的相关要求，食品安全要求国家相关法规及强制性标准有明确要求，故此删去原
	（8）感官指标试验方法，对色泽、形态、杂质的试验方法，进一步细化，修改如下“取适量试样置于洁净的瓷盘
	（9）丝径（直径）试验方法，删除“将粉丝截成300mm长度”，测量工具增加千分尺，将单根粉丝随机测量
	（10）由于原标准中抽样方法“从5个不同部位随机抽取样品”，5个不同部位不容易确定，因此将抽样方法修
	（11）由于断条率是反映龙口粉丝品质的重要技术要求，因此在出厂检验项目中增加“断条率”项目。由于目前
	（12）由于龙口粉丝地理标志保护产品不能有主要原料或工艺的重大改变，因此删除原材料中型式检验“主要原
	（13）原标准的判定规则中无产品合格的判定，本次修订增加了产品合格的判定，分别表述为“出厂检验结果全
	（14）标志的内容也作了修改，删除了原标准中GB 7718 的具体内容，增加了符合新标准要求的产品方
	（15）包装的内容增加了龙口粉丝应在第4章规定的地理标志产品保护范围内包装，限制将散装龙口粉丝在外地
	（16）修改了运输、贮存的内容，对食品安全要求国家相关法规及强制性标准有明确要求的内容，删去原标准中
	（17）根据鲁政字﹝2020﹞87号《山东省人民政府关于调整烟台市部分行政区划的通知》(含国函〔20
	5.3.2.1泡豆
	5.3.2.2培菌发酵
	5.3.3.4漏粉（成型）
	5.3.3.5冷冻
	5.3.3.6晾晒（或烘干）

	按GB 2713执行

